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Pondéli dne 27. 5. 2019 —14.00 h

Obed
14.00-14.10  Zahajeni
PLENARNI PREDNASKY:
14.10-14.35 Reformulace potravin - vyzva (nejenom) pro potravinaisky
primysl
Rajchl A., VSCHT Praha
14.35-15.00  Programy Potravinai'ské komory CR k reformulacim potravin
Hrabcovd M., PK CR
15.00-15.25 Reformulace masnych vyrobkii — médni trend nebo opravnény
poZadavek?
Kamenik J., VFU Brno
15.25-1550  Tuky a reformulace, kde to ma smysl?
Brat J.
15.50-16.10 DISKUSE
16.10 - 16.50 PRESTAVKA-Kkava a diskuse k posterim
16.50-17.15  Je tuk ve vyZivé (ne)pritelem?
Dlouhy P., 3. LF UK
Proc¢ snizit piijem sacharidi ve vyzZivé a jejich obsah
V potravinach
Andél M., 3. LF UK
17.15-17.40  SniZovani obsahu cukri z pohledu vyrobce
Blecherova J., Nestlé CZ
17.40-18.05 Reformulace potravin — vliv soli na kvalitu peka¥Fskych vyrobki
Bozdéch V., Albert CR, Slukova M., Sktivan P., VSCHT Praha
18.05-18.25 DISKUSE
19.30 Diskuse osenzorickém hodnoceni potravin

Hodnoceni vin — vinafstvi LAHOFER, Znojmo

Program XLIX. Symposia o novych smérech vyroby a hodnoceni potravin www.czechfoodchem.cz



http://www.czechfoodchem.cz/

Hodnoceni syrt - Moravia Lacto, a.s., Jihlava
Hodnoceni uzenin — Kostelecké uzeniny, a.s.
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REFERATY:
8.00 — 8.15
8.15 — 8.30
8.30 — 8.45
8.45 — 9.00
9.00 - 9.20
9.20 -10.00
10.00 - 10.15
10.15-10.30
10.30 — 10.45
10.45-11.00
11.00-11.15
11.15-11.45
11.45-12.00
12.00 - 12.15

Utery dne 28. 5. 2019 — 8.00 h

Vyznamné zdroje rizikovych Zivin
Dostalova J.

Vyvoj receptury ovocné pomazanky se sniZenym obsahem
pridaného cukru 5
Rydlova L., Juhaszova G., Sev¢ik R., Rajchl A.

Allithiolany — organosirné slou¢eniny zodpovédné za hoikou
ghut’ cibule
Stefanova I., Kubec R., Moos M., Urajova P., Kuzma M., Zapal J.

Senzorické hodnoceni rostlinnych oleji
Panovska Z., Hrdlickova M., Dolezal M., Mikova K., Ilko V.

DISKUSE
PRESTAVKA-Kkava a diskuse k posterim

»PFirodni“ pridatné latky: budoucnost, nebo slepa ulice?
Adamcova M., Pohtinek V., Sev¢ik R.

Jak se podileji nerozpustné sloZky na antioxidacni kapacité
potravin
Cejpek K.

Nutri¢ni kvalita a bezpec¢nost jedlého hmyzu
Koutimska L., Kulma M., Homolkova D., Plachy V.

Vyuziti bakteriofagl pri vyrobé potravin
Horsakova I., Pohtinek V., Rajchl A., Sevéik R.

DISKUSE
PRESTAVK A -diskuse k posterim

Aplikace metody LAMP v potravinarstvi
Loupancova K., Bambasova L., Svirdkova E.

Nova technologie pro mikrobiologickou kontrolu kvality pfi
vyrobé dZusu a vin
Poliak P., Sysmex CZ, s.r.o.
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12.15-12.30  Molekulova spektroskopie a kontrola kvality a sloZeni potravin
Sedliakova M., Nicolet CZ, s.r.o.

12.30-12.40 DISKUSE

14.00 - EXKURZE
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REFERATY:
8.00 — 8.15
8.15 — 8.30
8.30 - 8.45
8.45 — 9.00
9.00 - 9.15
9.15-10.00
10.00 - 10.15
10.15-10.30
10.30 - 10.45
10.45-11.00
11.00-11.15
11.15-11.45

Stieda dne 29. 5. 2019 —8.00 h

Standardy v oblasti kvality a zvySeni bezpe¢nosti v cerealnim
oboru dekontaminaci surovin
Filip P., Hruskova M.

Vliv netradi¢nich plodin na nutri¢ni a senzorické hodnoceni
téstovin

Svec 1., Vitova M., Sekerova H., Kallasova E., Jitickova K.,
HruSkova M.

Spektralni charakterizace suSenek s obsahem suseného
rakytniku

Tobolkova B., Jelemenska V., Kukurova K., Ciesarova Z.,
Smolarikova E., Papankova B.

Analyza rizika vzniku procesnych kontaminantov v novych
druhoch cerealnych vyrobkov s obsahom rakytnika

Kukurova K., Ciesarova Z., Jelemenska V., Papankova B., Dasko L.,
Horvathova J.

DISKUSE
PRESTAVKA-Kava a diskuse k posterim

Faktory ovplyviiujice tvorbu akrylamidu v pufovanych
chlebikoch
Ciesarova Z., Kukurova K., Jelemenska V., Horvathova J., Murin J.

Occurrence of furfuryl alcohol during roasting of coffee
Murkovic M., Albouchi A., Swasti R.

Zhodnoceni reformulaci masnych vyrobki piidavkem orechi
Hruba M., Pivoiika J., Kuli§tdkova Cahlikova N., Kuna M., Rajchl A.

Porovnani kvality masovych konzerv
Beno F., Pohunek V., Svirakova E., Sev¢ik R.

DISKUSE
PRESTAVKA
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11.45-12.00
12.00-12.15
12.15-12.30
12.30-12.45
12.45

Technika sp-ICPMS - ¢inny nastroj pro stanoveni

anorganickych nanocdastic v Zivotnim prostiedi a v potravinach
Koplik R., Revenco D., Hakenova M., Mestek O.

METROFOOD - vyzkumna infrastruktura v EU a v CR
Kouiimska L., Klou¢ek P., Pacek L.

METROFOOD-CZ, $ance spoluprace pro vyzkum i pramysl
Kloucek P., Koufimska L., Hajslova J., Pulkrabova J., Urban M.,
Laknerova I.

DISKUSE

ZAVER SYMPOSIA
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POSTERY

prezentace pondéli—stieda 27.-29. 5. béhem velkych piestivek

1. Vliv inokulace F. culmorum na kvalitu $esti odrid pSenice
Jirsa O., PoliSenska I., Sedlackova I.

2. Moznosti zvySeni nutri¢ni hodnoty pomazanek pfidanim vlakniny
a pseudoobilovin
Smidova Z., Maskova E., Mutalova K., Malkova H.

3. Bezlepkové pecivo z pseudocerealii obohacené o bilkoviny a vlakninu
Smidova Z., Malkova H., Maskova E., Mutalova K.

4. Fortifikace vafli syrovatkovym proteinovym koncentratem
Laknerova 1., Mutalova K., Malkova H., Svejdova A., Novotna P.

5. Volné vaZené salaty v bezlepkové dieté
Rysova J., Novotna P.

6. Hodnoceni kvalitativnich parametri maku setého (Papaver somniferum)
pomoci FT-NIR spektroskopie
Endlova L., Rychla A., Vrbovsky V.

7. Vliv maceni a kli¢eni na obsah galaktooligosacharidii v semenech hrachu
Pecenkova N., Pinkrova J., Novotna P., Houska M.

8. Prodlouzeni trvanlivosti minimalné opracované zeleniny
Horsakova I., Miasnikova K., Pohlinek V., Rajchl A.

9. Thiolany vznikajici pfi zpracovani cibule
Stefanova 1., Zapal J., Moos M., Kuzma M., Kubec R.

10. Oxid siFicity ve viné a ovlivnéni jeho hladiny p¥i skladovani pridavkem
vitaminu C
Bednar J., Esterkova L.

11. Tolerance technologicky nezadoucich potravinovych izolati k vnéjsim
kultivacnim faktorim
Svirakova E., Loupancova K., Bambasova L.

12. Sledovani obsahu rtuti v rybim mase
Macharackova B., Slovackova V.
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13.

14,

15.

16.

17.

18.

Vliv pfidavku zeleného ¢aje na kvalitu jemné mélnénych salami
Adamcova M., Pohtnek V., Kharoshka A., Sevéik R.

Vliv suchého a mokrého zrani na kvzglitu hovéziho masa
Betio F., Pohtinek V., Nguyen Thi H., Sev¢ik R.

Priizkum obsahu soli ve vybranych vyrobcich dostupnych na ¢eském
trhu
Rydlova L., Cakarov P., Rajchl A.

Speciation analysis of phosphorus and trace elements in chickpeas
Revenco D., Dubska K., Koplik R.

Sledovani obsahu akrylamidu ve sladu v pribéhu hvoezdéni a v pivu
Svoboda Z., Mikulikova R., Bélakova S., BeneSova K.

Sledovani obsahu 3-MCPD ve sladu
Mikulikova R., Svoboda Z., BeneSova K., Bélakova S.
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